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e n t r a d a s

MONA   ETT

marlin roll (1 ó 3 pzas)
rollo frito de marlin a la toscana (alcaparras,

jitomate y ajo) acompañado de salsa de la casa.

3 pzas $ 285.00

trio de jaibas
sabores sutiles, mantequilla y notas de hierbas.

$ 229.00

gyoza de osobuco al tinto
fusión de técnicas y sabores rellenas de carne de res

en lenta cocción.

$ 149.00

rollo vietnamita con camarón 
envuelto DE PAPEL ARROZ  CON betabel, zanahoria,

jicama, pepino, fideos, queso crema y camarón.

tostada dynamite de atún
sashimi de atún en salsas orientales, ligeras notas

picantes sobre una tostada en salsa dynamite y

aguacate.

costillas thai
trozos de costilla a la parrilla en bbq oriental.

$ 219.00

tlacoyitos pibil
dúo de tlacoyitos con cochinita pibil en espejo de

frijol.

$ 149.00

chicharrón norteño
deliciosos trozos de chicharrón carnoso hecho en casa

en salsa de tomatillo.

$ 229.00

t a c o s

pescado al pastor (1 pza) $ 90.00

pescado zarandeado $ 90.00

dobladitas de barbacoa de res 
dos tacos ligeramente dorados en la plancha con un

ligero adobo sobre una base de salsa de aguacate.

$ 139.00

torreznos
trozos de pork belly confitado con salsa de aguacate.

$ 95.00

pulpo a la gallega
pulpo, ajo, aceite de oliva y pimentón.

$ 179.00

 1 pza $   99.00

rollo vietnamita
envuelto DE PAPEL ARROZ en betabel, zanahoria,

jicama, pepino, fideos, queso crema 

 3 pzas $ 265.00

 1 pza $   89.00

 1 pza $   95.00

 3 pzas $ 289.00

$ 180.00

lechón   $ 85.00
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s o p a s

sopa de setas $ 125.00 

MONA   ETT

sopa de cebolla $ 135.00 

fideua
sabores e ingredientes de la paella en fideo.

$ 215.00 

e n s a l a d a s

verano
mix de espinacas, lechuga, fresa, mango, arándanos,

nueces y almendras en vinagreta de aceite de olivo y

aceite balsámico.

$ 140.00

mix de hojas verdes, jitomate cherry, betabel, zanahoria,

crutones, semillas, queso parmesano y vinagreta de

mostaza.

$ 140.00

betabel asado & tzatziki
trozos de betabel asado en base de yogurt griego, pepino,

ajo y un toque de pistaches.

$ 120.00

p i z z a s

pepperoni $ 170.00

margarita $ 160.00

cebolla caramelizada
cebolla con lenta cocción, sabores sutiles.

$ 160.00

pierna en chintextle
pierna con un adobo de chiles secos.

$ 180.00

anchoas y jitomate
filetes de anchoas, jitomate y albahaca.

$ 180.00

p a s t a s

artesanal hecha en casa: $

al burro (170 gr) $ 110.00

al pesto (170 gr) $ 139.00

il ragú della domenica
tallarines en una salsa de carne de res, jitomate y un

toque de vino tinto.

$ 220.00

sissi 




me
nú

p l a t o  f u e r t e

d e l  m a r  

albóndigas del mar
albóndigas de pescado con espejo de morita,

acompañadas de arroz blanco.

$ 175.00

MONA   ETT

salmón mediterraneo (220 gr aprox)
salmón a la plancha con salsa tártara, acompañado con

puré de papa y calabaza a la parmesana.

$ 360.00

salmón victoria (220 gr aprox)
salmón a la plancha con notas ahumadas de madera y

una salsa ligera de maple, acompañado con pure de papa

y calabaza a la parmesana. 

$ 360.00

pescado a la sal (500 a 600 gr aporx)
huachinango, ajo, hierbas aromáticas en costra de sal.

$ 375.00

langosta (320 gr aprox)
COLA DE LANGOSTA A LA MANTEQUILLA

$ 1,199.00

p l a t o  f u e r t e

d e  l a  t i e r r a  

filete café paris (300 gr aprox)
FILETE DE RES EN UNA SALSA DE BRANDY, ANCHOAS,

ALCAPARRAS. ACOMPAÑADO DE PAPAS.

$ 399.00

tomahawk victoria (450 a 500 gr aprox)
CARNE DE CERDO CON NOTAS AHUMADAS DE MADERA Y UNA

SALSA LIGERA DE MAPLE ACOMPAÑADO DE PURÉ DE PAPA y

calabaza a la parmesana

$ 305.00

tomahawk en mole colorado (450 a 500 gr aprox)
CARNE DE CERDO A LA PLANCHA SOBRE UN ESPEJO DE MOLE

ROJO ACOMPAÑADO DE ARROZ BLANCO.

$ 305.00

cordero santorini (300 gr aprox)
PEQUEÑOS T BONES DE CORDERO A LA CACEROLA

ACOMPAÑADO CON TZATZIKI 

$ 360.00

c o r t e s

arrachera (350 gr aprox) $ 295.00

rib eye (500 gr aprox) $ 479.00

picaña (350 gr aprox) $ 399.00

tomahawk ( 1.100 kg aprox) $ 1,199.00

filete de res (300 gr aprox) $ 345.00

cada corte viene acompañado de papas o ensalada
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s i d e r s

arroz blanco $ 65.00

papas gajo $ 69.00

pure de papa $ 79.00

calabaza a la parmesana $ 69.00

verduras asadas $ 120.00

cous cous $ 69.00

p o s t r e s

creme brulé
natilla de leche en costra caramelizada.

$ 79.00

pastel monatte
pastel de chocolate amargo frio con nuez y tropezones

crocantes de galleta

$ 85.00

apple crumble
manzana, canela, azucar, nuez y almendras acompañado

de nieve de vainilla

$ 85.00

banana flambées
platanos flameados al brandy acompañados de nieve de

vainilla

$ 85.00

volcán de chocolate
bizcocho de chocolate

$ 79.00

helado de vainilla o chocolate $79.00

b e b i d a s  s i n  a l c o h o l
Limonada / naranjada $39.00

refresco (355 ml)
coca cola, coca cola light, coca cola sin azúcar, fanta,

sprite, squirt, manzana.

$38.00

jarra limonada / naranjada $150.00

botella agua natural $30.00

agua mineral perrier (330) ml $55.00

café americano $38.00

café espresso $40.00

café espresso doble $50.00

café capuchino $48.00

té (hierbabuena, limón o manzanilla) $35.00

agua mineral topochico (600 ML) $38.00

café cubano $40.00
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c e r v e z a

heineken $69.00

dos equis lager $45.00

dos equis ambar $45.00

tecate light $45.00

amstel ultra $59.00

bohemia obscura $69.00

chelada $10.00

michelada $20.00

michelada con clamato $28.00

heineken silver $69.00

heineken 0.0 $45.00

bohemia clara $69.00

bohemia cristal $55.00

indio $65.00

miller high life $69.00

d r i n k s

b r a n d y
copa        botella

torres v $79.00          $770.00

torres x $89.00          $875.00

m e z c a l

400 conejos espadín joven $129.00       $1,290.00

montelobos tobala $138.00       $1,379.00

amaras espadín $135.00       $1,335.00

r o n
bacardí blanco $75.00          $849.00

havana 7 $89.00          $875.00

zacapa 23 $219.00        $1,929.00

matusalem clásico $85.00          $849.00

t e q u i l a
don julio 70 $189.00        $1,945.00

maestro tequilero dobel diamante $159.00        $1,560.00

centenario plata $89.00          $790.00

7 leguas blanco $93.00          $790.00

1800 añejo $140.00        $1,400.00

cuervo tradicional resposado $85.00          $890.00

todos nuestros destilados se sirven de dos onzas con un mezclador, brandy y ron se sirven con dos mezcladores.

licores se sirven de onza y media y sin mezclador
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copa        botella

g i n e b r a
hendricks $179.00        $1,790.00

tanqueray $110.00          $999.00

befeter $99.00          $950.00

v o d k a
absolut azul $75.00          $825.00

smirnoff $70.00          $795.00

greygoose $139.00        $1,399.00

w h i s k y
buchanas 12 $159.00        $1,850.00

johnny walker etiqueta negra $149.00        $1,590.00

johnny walker etiqueta roja $85.00          $899.00

glenfiddich $220.00         $1900.00

c o g n a c
hennesy vsop $270.00        $2,700.00

l i c o r e s
licor 43       $99.00

sambuca negro       $95.00

chinchón dulce         $85.00

baileys      $95.00

strega     $115.00

oporto        $99.00

d r i n k s

c o c t e l e r í a
margarita       $120.00

mojito       $120.00

aperol spritz         $140.00

gin romero & pepino      $140.00

gin frutos rojos     $140.00

martini        $120.00

paloma        $90.00

carajillo        $120.00

tequila sunrise        $120.00

cosmopolitan        $120.00

perla negra        $140.00

mezcalina        $120.00

todos nuestros destilados se sirven de dos onzas con un mezclador, brandy y ron se sirven con dos mezcladores.

licores se sirven de onza y media y sin mezclador


